
Marmelada/Lekvar od grojza 

 

Ti tribaš: 
 

 1 kilu grojza  

 1-2 jabuke 

 2 cimetove korice (Zimtstangen) 

 50 dekov želir-cukora 

(Gelierzucker - 2:1) 

 1 žličicu citronske kiseline 

(Zitronensäure) 
 
 

 
 
 
 
 
Djelaj ovako: 
 
 

1. Poriži jabuke u male kusiće! 

2. Operi grojze i otkini zrna! 

3. Usiplji jabuke i grojze u lonac, dodaj cimetove korice i izmišaj sve 

začine! 

4. Daj svemu kipiti dokle sadje bude meko! 

5. Iznami cimetove korice van i piriraj sadje! 

6. Dodaj želir-cukor (2:1) i citronsku kiselinu! 

7. Daj svemu zakipiti i uz mišanje oko 4 minute dugo kuhati! 

8. Ulji marmeladu veljek u čista stakla i zatvori je dobro! 

9. Daj si lekvar dobro račiti! 

 


